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Winzer-Rezepte aus Ubersee VINOVOSSUM

FINE OVERSEAS WINES

Cristian Aliaga aus Chile empfiehlt:
Ceviche mit frischem Lachs

& Chardonnay

Zutaten (fiir 6 Personen)

1/2 kg frisches Lachsfilet ohne Haut
2 Zitronen

2 rote Zwiebeln

1 gelbe Paprika

1 Avocado

1 Zehe frischen Knoblauch

3 EL Olivenol

Salz

Schwarzer Pfeffer aus der Mihle

Zubereitung

Die Zwiebeln in feine Streifen schneiden sowie Paprika und Knoblauch fein wiirfeln. Die
Avocado in haselnussgrofe Stiicke schneiden und mit Zitronensaft betrdufeln. Das Lachsfilet
kurz abspilen, trocken tupfen und in 1 cm groRe Wiirfel schneiden. Alle Zutaten in einer
Schiissel miteinander vermengen und mit frisch gepresstem Zitronensaft, Olivendl, Salz und
frisch gemahlenem Pfeffer wiirzen. Kurz ziehen lassen.

Die Lachs Ceviche wird in Lateinamerika gerne als Vorspeise serviert. Cristian Aliaga
empfiehlt dazu einen gut gekiihlten, aromatischen WeiBwein wie Chardonnay.

Den Wein zum Rezept erhalten Sie auf www.vinovossum.de



